
 

 

 

 

F Ö R E  M A T E N  

CHAMPAGNE PÅ GLAS 155 KR   |   PROSECCO PÅ GLAS 99 KR   |   MANDELINI 155 KR  
VINTER SPRITZ 155 KR | DRY MARTINI 155 KR   |   NEGRONI 155KR   |   VIRGIN ABSOLUT LEMONAD 89 KR 

 

 

F Ö R R Ä T T E R  

TVÅ OSTRON MED CHAMPAGNE & 
SCHALOTTENLÖKSVINÄGRETT ..................................  95 KR 
 
DUXELLE KROKETT MED TRYFFELMAJO & RIVEN 
GOTLÄNDSK TRYFFEL, 
MARINERAD GRILLAD PORTABELLO  ....................  115 KR 

2X SKALDJURSTACO 
MED KOREANSK MAJO, SYRAD MAJROVA, 
STJÄLKSELLERI, FRISSÉ & SESAM ...........................  195 KR 
 
CARPACCIO PÅ PILGRIMSMUSSLA & TORSK MED  
BLOMKÅL, SAFFRAN & VANILJ .................................  195 KR 
 

PINES ”SKAGEN”  
MED TOAST & CITRON  ...............................................  165 KR 
LÄGG TILL 20 G KALIX LÖJROM ..................................  90 KR 

 

V A R M R Ä T T E R  

FYLLD RAVIOLI MED AUBERGINE, POTATIS, 
KONFITERAD TOMAT, SAFFRAN, ROSTAD  
PERSILJEROT & MARINERAD ÄRTSALLAD...........  265 KR 

GRÄDDSTEKT HÄLLEFLUNDRA MED BEURRE BLANC 
SPRÄCKT MED DILLOLJA & REGNBÅGSROM, 
PERSILJEROTSPURÉ & BELLAVERDE .....................  345 KR 

GRILLAT ANKBRÖST MED ELDAT PLOCKAT ANKLÅR, 
KÅLSALLAD, CALVADOSSÅS, TEMPURA PÅ ROSENKÅL, 
RED LOVE & SPARRISPOTATIS .................................  395 KR 

 
”SURF & TURF”  
GRILLAD TENDER STRIP & HUMMER  
MED BRYNT SMÖR BEARNAISE, 
HASSELBACKSPOTATIS & 
ROMANESCO....................................................................  365 KR 

 
PINES SMASHBURGER 200G  
CHEDDAR, TOMAT, KRISPSALLAD, KARAMELLISERAD 
LÖKDRESSING, POMMES & ÖRTSALT .....................  215 KR 
 

 

 

 

F R Å N  G R I L L E N  

”En perfekt köttbit, kom hungrig och ät själv eller dela med en vän”

 

HÄNGMÖRAD ENTRECÔTE 250 G ............................  339 KR 

HÄNGMÖRAD OXFILÉ 200 G  .....................................  359 KR 

IBERICO RACKS 350 G  ................................................  369 KR  

 

JUL PÅ PINE  ................................................  695 KR/PERS 

Fira julen med en kreativ trerättersmeny. Njut av 
delikat carpaccio på pilgrimsmussla & torsk, följt av 
grillat ankbröst med mustiga tillbehör, avrunda 
med en ljuvlig tarte på kryddkokt ananas och 
kardemummaglass. OBS! Gäller alla vid bordet. 

 

SÅSER & SMÖR  .........................................................  29 KR/ST 

Rödvinssås / Brynt Smör Bearnaise / Kolgrillat Smör  

 

TILLBEHÖR  ................................................................  39 KR/ST 

Hasselbackspotatis / Pommes & Örtsalt / Grillad 
Portabello / Vitlöksstekta Haricots Verts / Broccoli 
med Estragon, Persiljemajo & Puffatris/ Pines 
Signatursallad 

 

E F T E R  M A T E N  

CRÈME BRÛLÉE 95 KR   |   TARTE PÅ KRYDDKOKT ANANAS MED VÅR EGEN KARDEMUMMA GLASS 130 KR    |       
|   BAKAD MÖRK CHOKLADKRÄM MED SALT KOLA PEKANNÖT, VANILJ- & FÄRSKOSTSORBET 130 KR    |    

|   UTVALDA DANSKA OSTAR MED KLASSISKA TILLBEHÖR 175 KR  |   


